
  
 
 

 

 

 

FUNDO MUNICIPAL DE SAÚDE DO BREJO DA MADRE DE DEUS - PE 

 

ESTUDO TÉCNICO PRELIMINAR 

 

 

1. DA APRESENTAÇÃO 

 

O presente estudo é etapa do planejamento da contratação pretendida, visando 

a identificação da melhor solução, servindo ainda de base à elaboração do Termo 

de Referência e demais instrumentos correlatos ao procedimento licitatório, 

trazendo a descrição da necessidade da contratação fundamentada na análise 

preliminar que caracterize o interesse público envolvido, consoante art. 18, inc. 

I, da Lei Federal nº 14.133, de 1º de abril de 2021, e demais instrumentos legais 

pertinentes ao objeto 

 

• Modalidade: Pregão – Forma: Eletrônica 

• Procedimento Auxiliar: Sistema de Registro de Preços 

• Critério de Julgamento: Menor Preço por Item 

 

2. DA DESCRIÇÃO DA NECESSIDADE E ESTIMATIVA 

 

2.1. OBJETO  

 

2.1. Constitui objeto da licitação escolha da proposta mais vantajosa para 

o Sistema de Registro de Preços, consignado em Ata, pelo prazo de 12 

(doze) meses, para futuro e eventual fornecimento de gêneros 

alimentícios, destinados ao Fundo Municipal de Saúde do Brejo da 

Madre de Deus – PE. 

 

2.2. NATUREZA DO OBJETO 

 

 O objeto a ser contratado é caracterizado como bem comum de que 

trata o art. 6º, inc. XIII, da Lei nº 14.133/2021, haja vista que os 

padrões de desempenho, qualidade e todas as características gerais e 

específicas dos produtos são usuais no mercado, o que permite a 

utilização da modalidade pregão. 

 

 

2.3. DO DESCRITIVO DA NECESSIDADE  

 

2.3.1. A aquisição pretendida pelo Fundo Municipal de Saúde do Brejo da Madre 

de Deus - PE, que tem como objeto o futuro e eventual fornecimento de gêneros 

alimentícios, destinados ao Fundo Municipal de Saúde do Brejo da Madre de 

Deus - PE.  



  
 
 

 

 

2.3.2. Considerando que a Saúde é dever do Estado, torna-se imprescindível o 

atendimento de todas as demandas vinculadas às políticas públicas voltadas 

para a área, e, para tanto, todos os insumos necessários a serem adquiridos 

para ao bom andamento da prestação de serviços públicos, são notoriamente 

considerados indispensáveis. 

 

2.3.3. A demanda por gêneros alimentícios é constante, haja vista que são 

necessários dentro do previsto em cardápio próprio para o preparo de refeições 

a internados, bem como fornecido a servidores, e para a manutenção de 

programas de alimentação, disponibilizados diariamente. 

 

2.3.4. Quanto à forma de contratação, têm-se no procedimento auxiliar do 

Registro de Preços o meio mais adequado, uma vez que permite que o município 

adquira produtos conforme a necessidade, sem a obrigatoriedade de compra 

imediata, ajustando a acordo com a variação do público atendido.  

 

2.3.5. Para a efetividade do processo, foi uma realizada análise prévia dos itens 

e quantitativos de gêneros alimentícios para o Fundo Municipal de Saúde, 

levando em consideração o histórico de consumo, demanda das unidades de 

saúde e capacidade local. Um quantitativo de estimativa anual ajustada de 

acordo de com as vantagens, atendimentos e programas de saúde. 

 

2.3.6. Por conseguinte, justifica-se a contração pela finalidade a que se dispõe 

o objeto, utilizando a Administração de modalidade licitatória adequada de 

acordo com uma estimativa possível, para que a prestação dos serviços não 

sofra descontinuidade por se tratar de políticas públicas essenciais ao interesse 

público. 

 

2.4. DA ESTIMATIVA 

 

A Estimativa dos itens necessários, bem como das quantidades correspondentes 

foram mensurados com fundamento nos seguintes parâmetros: 

 

a) Levantamento atual do número de unidades a serem atendidas; 

b) Previsão aproximada da demanda e quantidade de refeições a serem 

fornecidas para um período de 12 meses; 

c) Observância às últimas contratações. 

 

2.4.2. As estimativas de consumo por item, encontram-se consignadas na 

tabela a seguir: 

 

ITEM DESCRIÇÃO DO ITEM UND QUANT 

VALOR 
UNITÁRIO 
ESTIMADO 

R$ 

VALOR 
TOTAL 

ESTIMADO 
R$ 

1  

ACHOCOLATADO EM PÓ 400gr -
Achocolatado em pó instantâneo, 
enriquecido com vitaminas e minerais, 
aspecto de pó fino e homogêneo. 
Embalagem com no mínimo 400g, 

Unidades 845 5,38 4.546,10 



  
 
 

 

contendo as informações do produto, 
prazo de validade de no mínimo 12 
meses e lote. 

2  

AÇÚCAR CRISTAL - Açúcar tipo 
cristal, com aspecto, cor, aroma 
próprios, livre de sujidades e 
acondicionados em sacos plásticos 
atóxicos. Embalagem de 1kg. 

Quilogramas 10140 2,81 28.493,40 

3  

ACUCAR DEMERADA - Açúcar tipo 
demerara, com aspecto, cor, aroma 
próprios, livre de sujidades e 
acondicionados em sacos plásticos 
atóxicos. Embalagem de 1kg.  

Quilogramas 390 5,46 2.129,40 

4  

AMIDO DE MILHO (TIPO MAIZENA) - 
Amido de milho, tipo maizena, para 
preparo de mingaus, papas, bolos, 
molhos, cremes, caixa com 200g.  

Unidades 1040 4,18 4.347,20 

5  

ADOÇANTE ARTIFICIAL A BASE DE 
SUCRALOSE – adoçante artificial a 
base de sucralose, embalagem com no 
mínimo 100 ml. 

Unidades 845 8,33 7.038,85 

6  
AZEITONA VERDE - Azeitona verde 
em conserva, sem caroço, embalagem 
de vidro de 500g.  

Potes 780 15,28 11.918,40 

7  

AMIDO DE MILHO (TIPO 
CREMOGEMA) – Mistura a base de 
amido de milho para o preparo de 
mingau, sabor tradicional, adicionado 
de vitaminas e minerais. Caixa com 
aproximadamente 380gr  

Unidades 650 5,83 3.789,50 

8  

ARROZ INTEGRAL - Arroz, tipo 1 
parabolizado integral, longo, 
constituído de grãos inteiros, com teor, 
umidade máxima de 15%, livre de 
sujidades e materiais estranhos. 
Embalagem 1 Kg.  

Quilogramas 260 6,66 1.731,60 

9  

ARROZ - Arroz, tipo 1 parabolizado, 
longo, constituído de grãos inteiros, 
com teor, umidade máxima de 15%, 
livre de sujidades e materiais 
estranhos. Embalagem 1 Kg.  

Quilogramas 13000 5,08 66.040,00 

10  

AVEIA EM FLOCOS - Aveia em flocos 
finos, produto resultante da moagem 
de grãos de aveia após limpeza e 
classificação, com valor nutricional 
para porção de 100g de 
aproximadamente: 13,5g de proteína, 
4,8g de lipídio e 68,4g de carboidrato, 
acondicionada em embalagem plástica 
de polipropileno, resistente e 
transparente, com especificações do 
produto, informações sobre o 
fabricante, prazo de validade e lote. 
Embalagem de 200g.  

Unidades 1300 3,60 4.680,00 

11  

AZEITE DE OLIVA EXTRA VIRGEM - 
Azeite extra virgem, prensa a frio, 
fabricado a partir de matéria prima de 
qualidade, apresentando cor, aroma e 
características comuns ao produto, em 
embalagem de vidro, conteúdo de 
500ml, contendo no rótulo registro, 
nome e endereço do fabricante, lote, 
informação nutricional, data de 
fabricação e validade  

Unidades 390 25,92 10.108,80 

12  
BISCOITO DOCE AMANTEIGADO 
SEM RECHEIO - Biscoito doce, 

Unidades 2028 7,14 14.479,92 



  
 
 

 

amanteigado de leite, vitaminados 
composição básica de farinha de trigo, 
açúcar e outras substancias 
permitidas acondicionado em 
embalagem com no mínimo de 330g.  

13  

BISCOITO SALGADO TIPO CREAM 
CRACKER TRADICIONAL - Biscoito 
tipo cream cracker tradicional, 
composição básica, aromatizado 
artificialmente, farinha de trigo, 
gordura vegetal, sal, com extrato de 
malte e fermento biológico. Pacote com 
no mínimo 350g  

Unidades 2028 5,07 10.281,96 

14  

BISCOITO SALGADO TIPO CREAM 
CRACKER INTEGRAL – Biscoito 
salgado, tipo cream cracker integral, 
composição básica, aromatizado 
artificialmente, farinha de trigo, 
gordura vegetal, sal, com extrato de 
malte e fermento biológico. Pacote com 
no mínimo 350g.  

Unidades 1300 6,14 7.982,00 

15  

BISCOITO SALGADO TIPO CREAM 
CRACKER ÁGUA E SAL – Biscoito 
salgado, tipo cream cracker água e sal, 
composição básica, aromatizado 
artificialmente, farinha de trigo, 
gordura vegetal, sal, com extrato de 
malte e fermento biológico.  Pacote com 
no mínimo 350gr.  

Unidades 1300 4,51 5.863,00 

16  

BISCOITO DOCE TIPO MAISENA - 
Biscoito doce, tipo maizena, 
composição básica de farinha de trigo, 
gordura vegetal, sal, açúcar e outras 
substâncias permitidas. Pacote com no 
mínimo 350g  

Unidades 2600 4,64 12.064,00 

17  
CAFÉ - Café tipo moído e torrado de 1ª 
qualidade, livre de sujidades e 
materiais estranhos. Pacote com 250g.  

Unidades 4550 10,24 46.592,00 

18  

CANELA EM PÓ FINA – Canela em pó, 
homogênea, obtida da casca de 
espécies vegetais genuínos, grãos sãos 
e limpos, de coloração parda amarelo 
ou marrom claro, com aspecto cheiro 
aromático e sabor próprio. Embalagem 
contendo entre 30 a 50 gramas.  

Pacotes 1014 3,72 3.772,08 

19  

CATCHUP - Produto elaborado a partir 
da polpa de tomate, sobre a qual são 
incorporados ingredientes que lhe 
fornecem um sabor especial. O produto 
passa por processo de homogenização, 
pasteurização, holding time, 
resfriamento e enchimento asséptico 
em bags esterelizados. Bisnaga de 200g  

Unidades 390 4,34 1.692,60 

20  

CRAVO DA INDIA - produto natural, 
embalado em saco de polietileno 
atóxico, transparente e resistente. 
Embalagem contendo 50gr. Data de 
fabricação e validade.  

Pacotes 78 8,75 682,50 

21  

CHÁ DE MAÇÃ COM CANELA - Isento 
de sujidades, fragmentos de insetos e 
outros materiais estranhos. validade 
mínima de 14 meses na data da 
entrega; e suas condições deverão estar 
de acordo com a Rdc 12/01, Rdc 
259/02, Rdc 267/05, Rdc 277/05, Rdc 
14/14 e alterações posteriores; 

Caixas 390 4,93 1.922,70 



  
 
 

 

produto sujeito a verificação no ato da 
entrega aos procedimentos adm. 
Determinado. Caixa com 10 sachês 1g.  

22  

CREME DE LEITE - produto lácteo 
relativamente rico em gordura retirada 
do leite por procedimento 
tecnologicamente adequados, que 
apresenta a forma de uma emulsão de 
gordura em água. Não é permitida a 
adição de nenhum aditivo ou 
coadjuvantes para o creme 
pasteurizado. Embalagem com 200gr. 

Unidades 2860 4,02 11.497,20 

23  

COCO RALADO EM FLOCOS - Coco 
ralado desidratado, fino, sem adição de 
açúcar, embalagem primária em papel 
aluminizado, em pacote de 100g.  

Pacotes 520 4,10 2.132,00 

24  

DOCE DE BANANA - Em corte de 
banana (bananada), obtido do 
processamento das partes comestíveis. 
Embalagem com no mínimo 600g. 

Unidades 1040 6,19 6.437,60 

25  

DOCE DE GOIABA - Em corte de 
goiaba (goiabada), obtido do 
processamento das partes comestíveis, 
desintegradas da fruta. Embalagem 
com no mínimo 600g. 

Unidades 1300 6,12 7.956,00 

26  

ERVILHA - verde em conserva, 
simples, inteira, imersa em liquido, 
tamanho e coloração uniformes. 
Embalagem 200g 

Unidades 1040 4,39 4.565,60 

27  

EXTRATO DE TOMATE - simples, 
concentrado, com frutos maduro 
selecionados sem pele, sem semente e 
com corantes artificiais, livre de 
sujidades e fermentação. Embalagem 
com 340g. 

Unidades 5070 3,46 17.542,20 

28  

FARINHA DE MANDIOCA, tipo 1, 
classe amarela, grupo seca, subgrupo 
fina beneficiada, torrada, de 1ª 
qualidade, aspecto granuloso fino, 
isenta de matéria terrosa, fungos ou 
parasitas, livre de umidade e 
fragmentos estranhos, não contendo 
glúten, com valor nutricional para 
porção de 100g de aproximadamente: 
86,4g de carboidrato, 1,7g de proteína 
e 0,3g de lipídio acondicionada em 
embalagem de papel, resistente, 
original do fabricante, com 
especificações do produto, informações 
do fabricante, data de fabricação, prazo 
de validade e lote, produto isento de 
registro no Ministério da Agricultura. 
Embalagem 1 kg. 

Quilogramas 1300 5,69 7.397,00 

29  

FARINHA DE TRIGO - Produto obtido 
a partir de cereal integral, são, isento 
de matéria terrosa e em perfeito estado 
de conservação, não poderá estar 
úmida, fermentada ou rançosa, cheiro 
e sabor próprios, acondicionada em 
embalagem de papel de 1Kg, original do 
fabricante, com especificações do 
produto, informações do fabricante, 
prazo de validade de no mínimo 4 
meses e lote, produto isento de registro 
no Ministério da Agricultura - Serviço 
de Inspeção Federal (SIF) ou Serviço de 

Quilogramas 1690 4,19 7.081,10 



  
 
 

 

Inspeção Estadual (SIE). Embalagem 1 
kg. 

30  

FERMENTO EM PÓ – Fermento em pó, 
apropriado para uso em bolos. 
Acondicionado em embalagem com 
100g 

Unidades 1170 3,51 4.106,70 

31  

FARINHA DE ARROZ (TIPO 
MUCILON OU SIMILAR) açúcar, 
amido, sais minerais, carbonato de 
cálcio, fosfato de sódio, fosfato de sódio 
do básico, vitaminas a, b1, b6, ácido 
fólico, vitamina D, refrigeração e 
aromatizante de vanilina, lata intacta 
livre de amassões. Embalagem 400g 

Unidades 234 13,21 3.091,14 

32  

FEIJÃO CARIOCA – Feijão carioca, 
tipo 1, novo, constituído de grãos 
inteiros e sadios, com umidade 
permitida em lei, livre de material 
terroso, sujidades e misturas. 
Embalagem 1kg. 

Quilogramas 3380 8,78 29.676,40 

33  

FEIJÃO PRETO – Feijão preto, tipo 1, 
novo, tipo 1, novo, de 1ª qualidade, 
constituído de no mínimo 90 a 98% de 
grãos inteiros e íntegros, sem a 
presença de grãos mofados e/ou 
cartuchos, na cor característica e 
variedade correspondente de tamanho 
e formato naturais, maduros, limpos e 
secos, não contendo glúten em lei, livre 
de material terroso, sujidades e 
misturas. Embalagem 1 kg 

Quilogramas 2080 9,53 19.822,40 

34  

FEIJÃO MACASSAR - tipo 1, novo, 
constituído de grãos inteiros e sadios, 
com umidade permitida em lei, livre de 
material terroso, sujidades e misturas. 
Embalagem 1 kg. 

Quilogramas 2600 9,25 24.050,00 

35  

FLOCOS DE MILHO - pré-cozido, 
obtido do processo tecnológico 
adequado, com aspecto, cor e sabor 
próprios, isento de sujidades, parasitas 
e larvas. Embalagem 500g. 

Unidades 8450 3,27 27.631,50 

36  

FÓRMULA INFANTIL TIPO 
NESTOGENO - Fórmula infantil para 
lactentes (0 a 6 meses), tipo Nestogeno 
ou similar, disponível nos formatos 
lata 400g. 

Latas 85 32,52 2.764,20 

37  

GELATINA DIET COM SABOR - em 
pó, sabores variados, produto 
constituído de gelatina comestível em 
pó, sal, açúcar, acidulante, 
aromatizantes e corantes artificiais, 
não contendo glúten, com ausência de 
sujidades, parasitos e larvas, 
composição nutricional na porção de 
15,4g de gelatina preparada: 13g de 
carboidrato, 1g de proteína e 0g de 
gorduras totais. Acondicionada em 
caixas de 35g. 

Caixas 1300 4,20 5.460,00 

38  

IOGURTE NATURAL – Iogurte a base 
de leite integral pasteurizado e 
fermento lácteo. SEM ADIÇÃO DE 
AÇÚCAR. Embalagem de 01 litro. 

Unidades 4225 8,71 36.799,75 

39  
LEITE DE COCO - natural, 
concentrado, açucarado, isento de 
sujidades, com cheiro e sabor próprios, 

Unidades 1183 3,36 3.974,88 



  
 
 

 

acondicionado em garrafas de vidro 
apropriada, frasco com 200ml 

40  

LEITE CONDENSADO - composto de 
leite e açúcar com consistência 
cremosa e textura homogênea, 
acondicionado em caixas de 200g. 

Caixas 1040 5,49 5.709,60 

41  

LEITE EM PÓ INTEGRAL 200g – Leite 
em pó integral, envasado em pacote 
herméticos, embalagem de 200g. 

(COTA DE AMPLA PARTICIPAÇÃO – 
75%) 

Pacotes 10140 7,54 76.455,60 

42  

LEITE EM PÓ INTEGRAL 200g – Leite 
em pó integral, envasado em pacote 
herméticos, embalagem de 200g. 
(COTA RESERVADA – 25%) 

Pacotes 3380 7,54 25.485,20 

43  

LEITE EM PÓ INTEGRAL 400g - Leite 
em pó integral, rico em ferro, vitaminas 
c, a e d envasado em recipiente 
hermético, embalagem de 400g. 

Latas 1300 15,03 19.539,00 

44  
LEITE EM PÓ DESNATADO - Leite em 
pó idesnatado, instantâneo em 
embalagem de 200g 

Pacotes 4225 6,51 27.504,75 

45  

LEITE UHT DESNATADO - leite 
desnatado e estabilizantes trifosfato de 
sódio, citrato de sódio, monofosfato de 
sódio e difosfato de sódio. alérgicos: 
contém leite. contém lactose. não 
contém glúten, embalagem de 1litro 

Unidades 1170 5,48 6.411,60 

46  

MASSA PARA LASANHA - massa tipo 
seca, enriquecida com ferro e vitamina. 
Embalagem primária em pacotes de 
500g, inviolados sem presença de 
insetos e IM, de boa qualidade, isenta 
de sujidades 

Unidades 390 7,68 2.995,20 

47  

MACARRÃO ESPAGUETE – Macarrão 
tipo espaguete, de sêmola fino, 
enriquecido com ferro, vitaminado. 
Pacote 500g. 

Unidades 8450 4,97 41.996,50 

48  

MARGARINA  – Margarina vegetal com 
sal 0% de gordura trans., 
acondicionada em pote plástico 
atóxico, óleos vegetais líquidos, água, 
leite em pó desnatado e/ou soro de 
leite em pó, estabilizantes: mono e 
diglicerídeos, lectina de soja e ésteres 
de poliglicerol. Embalagem 500g. 

Potes 5850 10,12 59.202,00 

49  
MANTEIGA 200g – Manteiga de origem 
animal, primeira qualidade com sal. 
Embalagem 200g. 

Potes 520 10,80 5.616,00 

50  

MAIONESE - emulsão cremosa obtida 
com ovos e óleo vegetal, sem adição de 
condimentos, substância comestível e 
sem corantes artificiais. Embalagem 
500g. 

Unidades 3900 11,63 45.357,00 

51  

MILHO PARA MUNGUZA com grãos 
inteiros, com aspecto cor e sabor 
próprios, livres de sujidades, 
acondicionado em saco plástico 
transparente de 500g. 

Unidades 1040 4,83 5.023,20 

52  

MILHO PARA XERÉM - beneficiado 
para o preparo de xerém, com cor, 
aroma e sabor próprios, com ausência 
de umidade e sujidades, de 1ª 
qualidade, acondicionado em saco 
plástico transparente de 500g. 

Pacotes 390 2,46 959,40 



  
 
 

 

53  

MILHO VERDE EM CONSERVA, Milho 
verde em conserva, Sache de 200 g 
(peso drenado) sem amassos que 
contenham data de fabricação e 
validade – produto com no máximo 30 
dias de fabricação. Composição: milho 
e salmoura (água e sal). Validade 
mínima – 6 meses na data da entrega. 
Não contendo glúten. Acondicionado 
em embalagem de 200g. 

Unidades 1300 3,63 4.719,00 

54  

MORTADELA - Produto cárneo 
industrializado, obtido de uma 
emulsão das carnes de animais de 
açougue, acrescido ou não de 
toucinho, adicionado de ingredientes, 
embutido em envoltório natural ou 
artificial, em diferentes formas, e 
submetido ao tratamento térmico 
adequado de carnes mecanicamente 
separadas, até o limite máximo de 
60%; miúdos comestíveis de diferentes 
espécies de animais de açougue 
(Estômago, Coração, Língua, Fígado, 
Rins, Miolos), pele e tendões no limite 
de 10% (máx) e gorduras. 

Quilogramas 650 10,73 6.974,50 

55  

ÓLEO DE SOJA REFINADO - Óleo 
vegetal, tipo 1, que sofreu processo 
tecnológico adequado como 
degomagem, neutralização, 
clarificação, frigorificação e não de 
desodorização, não contendo glúten, 
acondicionado em embalagem pet de 
900ml, original do fabricante, com 
prazo de validade e lote, especificações 
do produto e informações do 
fabricante, produto isento de registro 
no Ministério da Agricultura – Serviço 
de Inspeção Federal (SIF) ou Serviço de 
Inspeção Estadual (SIE). Embalagem 
900ml. 

Unidades 3900 6,84 26.676,00 

56  

ORÉGANO - deverá ser constituído por 
folhas de espécimes vegetais genuínos, 
sãs, limpas e secas, aspecto folha 
ovalada seca, cor verde pardacenta, 
cheiro e sabor próprio, acondicionada 
em embalagem plástica polipropileno, 
de 100g, original do fabricante, com 
especificações do produto, informações 
do fabricante, data de fabricação e 
prazo de validade. Pacote 100g 

Pacotes 338 6,83 2.308,54 

57  
PROTEÍNA DE SOJA – Proteína 
texturizada de soja, sabor carne, 100% 
natural. Pacote com no mínimo 400g. 

Pacotes 260 4,59 1.193,40 

58  
QUEIJO RALADO – Queijo tipo 
parmesão, ralado, acondicionado em 
embalagem própria 50g. 

Pacotes 2080 5,31 11.044,80 

59  
REQUEIJÃO CREMOSO LIGHT – 
Requeijão cremoso, tipo light, copo 
contendo no mínimo 200g. 

Unidades 260 10,86 2.823,60 

60  

VINAGRE DE ÁLCOOL - produto 
natural, fermentado acético simples e 
isento de corantes artificiais, de 1ª 
qualidade. Embalagem 500ml. 

Unidades 2600 3,57 9.282,00 

61  
COMINHO - Cominho de primeira 
qualidade, folhas selecionadas, 
trituradas, isentas de fungos, 

Quilogramas 1690 10,68 18.049,20 



  
 
 

 

parasitas, acondicionadas em saco 
plástico, capacidade para 1 kg. 

62  

COLORÍFICO EM PÓ - de primeira 
qualidade, folhas selecionadas, 
trituradas, isentas de fungos, 
parasitas, acondicionadas em saco 
plástico, pacote 1 KG. 

Quilogramas 1300 9,79 12.727,00 

63  

QUEIJO COALHO - de 1ª qualidade, 
embalagem original a vácuo, em saco 
plástico transparente, atóxico, limpo, 
não violado, resistente, dados de 
identificação, informações 
nutricionais, nº de lote, certificação do 
órgão vigente. 

Quilogramas 1300 28,65 37.245,00 

64  

QUEIJO MUSSARELA - Fatiado, 
produto elaborado unicamente com 
leite de vaca, com aspecto de massa 
semidura, cor creme homogênea, 
cheiro próprio, sabor suave, levemente 
salgado próprio, umidade máxima de 
58% e quantidade mínima de 21% de 
lipídios, ingredientes: leite 
pasteurizado, sal, cloreto de cálcio, 
coalho líquido e fermento lácteo, não 
contendo glúten, com valor nutricional 
para porção de 18g (1 fatia) de 
aproximadamente: 0g de carboidrato, 
4g de proteína e 7g de lipídio. 

Quilogramas 1300 36,95 48.035,00 

65  

OVO DE GALINHA, Ovos de Galinha 
tipo “grande”, casca na cor vermelha/ 
marrom lisa, limpos, não trincados, 
com valor nutricional para porção de 
100g de aproximadamente: 0,8g de 
carboidrato, 12,9g de proteína e 11,5g 
de lipídio, embalados em dúzias em 
caixa de papelão ou de plástico 
resistente, original do fabricante, na 
embalagem deve constar as 
especificações do produto, informações 
do fabricante, data de fabricação e 
prazo de validade mínimo de 15 dias, 
registro no Ministério da Agricultura – 
Serviço de Inspeção Federal (SIF), 
Serviço de Inspeção Estadual (SIE) ou 
Serviço de Inspeção Municipal (SIM). 
Bandeja com 12 unidades. 

Bandejas 2600 14,07 36.582,00 

66  

SALSICHA de carne bovina e/ou 
suina, com condimentos triturados, 
misturados e cozidos, com aspecto 
característico e boa qualidade, isenta 
de sujidades, parasitas e larvas, 
acondicionada em embalagem em 
sistema a vácuo mantida sob 
refrigeração, pesando 
aproximadamente pesando 
aproximadamente 50g por unidade, 
inspecionada pelo SIF. 

Quilogramas 910 12,89 11.729,90 

67  

SARDINHA EM CONSERVA EM OLEO 
COMESTIVEL- Sardinha em óleo de 
conserva, contendo característica e 
odor apropriado, lata 125g. Com data 
de fabricação e prazo de validade 
mínima, 12 meses. 

Unidades 1300 3,78 4.914,00 

68  

LINGUIÇA CALABRESA – Linguiça 
defumada, tipo calabresa, preparada 
com carne não mista, toucinho e 
condimentos, com aspecto normal, 

Quilogramas 1300 20,53 26.689,00 



  
 
 

 

firme, sem umidade, não pegajosa, 
isenta de sujidades, parasitas e larvas, 
mantida em temperatura e refrigeração 
adequada, acondicionada em saco de 
polietileno. 

69  

LINGUIÇA TOSCANA - Linguiça tipo 
toscana, preparada com carne não 
mista, condimentos, com aspecto 
normal, firme, sem umidade, não 
pegajosa, isenta d e sujidades, 
parasitas e larvas, mantida em 
temperatura e refrigeração adequada, 
acondicionada em saco de polietileno. 

Quilogramas 1300 15,67 20.371,00 

70  

FRANGO CONGELADO - Ave inteira 
congelada, com aspecto, cor, cheiro e 
sabor próprios, acondicionado em 
embalagem apropriada, Registro de 
Inspeção (SIM, SIE ou SIF). 
Temperatura de conservação e 
transporte: deve ser transportada em 
veículos que atendam às especificações 
técnicas da RDC n° 216, de 15 de 
setembro de 2004; da NBR 14701. 
Prazo de validade: o produto deverá 
apresentar validade mínima de 6 
meses a partir da data de entrega. 

(COTA DE AMPLA PARTICIPAÇÃO – 
75%) 

Quilogramas 19500 15,37 299.715,00 

71  

FRANGO CONGELADO - Ave inteira 
congelada, com aspecto, cor, cheiro e 
sabor próprios, acondicionado em 
embalagem apropriada, Registro de 
Inspeção (SIM, SIE ou SIF). 
Temperatura de conservação e 
transporte: deve ser transportada em 
veículos que atendam às especificações 
técnicas da RDC n° 216, de 15 de 
setembro de 2004; da NBR 14701. 
Prazo de validade: o produto deverá 
apresentar validade mínima de 6 
meses a partir da data de entrega. 
(COTA RESERVADA – 25%) 

Quilogramas 6500 15,37 99.905,00 

72  

PEITO DE FRANGO SEM PELE – Peito 
de frango congelado, com, aspecto 
próprio, cor, cheiro e sabor próprios, 
com ausência de sujidades, parasitas e 
larvas. embalagem em saco de 
polietileno transparente, atóxico, 
limpo, não violado, resistente, que 
garanta a integridade do produto até o 
momento do consumo, contendo 
pacotes de 1 kg, deverá constar na 
embalagem dados de identificação, 
procedência, informações nutricionais, 
data de validade, quantidade do 
produto, nº do registro no SIF, SIE OU 
SIM. 

Quilogramas 1690 14,46 24.437,40 

73  

FILE DE MERLUSA, pescada 
congelado, sem pele, sem manchas, 
parasitas ou fungos, acondicionado em 
saco refrigerado, transparente atoxico, 

Quilogramas 1040 31,89 33.165,60 

74  

CARNE BOVINA TIPO CHARQUE, 
ponta de agulha de primeira qualidade 
dessecada, de consistência firme com 
cor, cheiro e sabor próprio, isento de 
sujidades, parasitas e materiais 

Quilogramas 1690 23,71 40.069,90 



  
 
 

 

estranhos, acondicionada em 
embalagem própria. 

75  

CARNE BOVINA TIPO COSTELA, 
carne de primeira qualidade, aspecto 
próprio, não amolecida e nem pegajosa, 
cor própria sem manchas esverdeadas, 
cheiro e sabor próprio com ausência de 
sujidades, parasitos, larvas ou 
qualquer substância contaminante que 
possa alterá-la ou encobrir alguma 
alteração, devendo conter o máximo 
10% de gordura ser isenta de 
cartilagens e conter no máximo 3% de 
aponeuroses (nervos). acondicionada 
em embalagem plástica de 
polipropileno, resistente e 

transparente. (COTA DE AMPLA 

PARTICIPAÇÃO – 75%) 

Quilogramas 2.925 24,91 72.861,75 

76  

CARNE BOVINA TIPO COSTELA, 
carne de primeira qualidade, aspecto 
próprio, não amolecida e nem pegajosa, 
cor própria sem manchas esverdeadas, 
cheiro e sabor próprio com ausência de 
sujidades, parasitos, larvas ou 
qualquer substância contaminante que 
possa alterá-la ou encobrir alguma 
alteração, devendo conter o máximo 
10% de gordura ser isenta de 
cartilagens e conter no máximo 3% de 
aponeuroses (nervos). acondicionada 
em embalagem plástica de 
polipropileno, resistente e 
transparente.(COTA RESERVADA – 
25%) 

Quilogramas 975 24,91 24.287,25 

77  

CARNE BOVINA TIPO ACEM, carne de 
primeira qualidade, aspecto próprio, 
não amolecida e nem pegajosa, cor 
própria sem manchas esverdeadas, 
cheiro e sabor próprio com ausência de 
sujidades , parasitos, larvas ou 
qualquer substância contaminante que 
possa alterá-la ou encobrir alguma 
alteração, devendo conter o máximo 
10% de gordura ser isenta de 
cartilagens e ossos  e conter no máximo 
3% de aponeuroses (nervos). 
acondicionada em embalagem plástica 
de polipropileno , resistente e 
transparente. (COTA DE AMPLA 
PARTICIPAÇÃO – 75%) 

Quilogramas 2925 31,29 91.523,25 

78  

CARNE BOVINA TIPO ACEM, carne de 
primeira qualidade, aspecto próprio, 
não amolecida e nem pegajosa, cor 
própria sem manchas esverdeadas, 
cheiro e sabor próprio com ausência de 
sujidades , parasitos, larvas ou 
qualquer substância contaminante que 
possa alterá-la ou encobrir alguma 
alteração, devendo conter o máximo 
10% de gordura ser isenta de 
cartilagens e ossos  e conter no máximo 
3% de aponeuroses (nervos). 
acondicionada em embalagem plástica 
de polipropileno , resistente e 
transparente. (COTA RESERVADA – 
25%) 

Quilogramas 975 31,29 30.507,75 



  
 
 

 

79  

CARNE BOVINA MOÍDA - carne moída 
de primeira qualidade, aspecto próprio, 
não amolecida e nem pegajosa, cor 
própria sem manchas esverdeadas, 
cheiro e sabor próprio com ausência de 
sujidades , parasitos, larvas ou 
qualquer substância contaminante que 
possa alterá-la ou encobrir alguma 
alteração. 

Quilogramas 2600 26,07 67.782,00 

80  

FIGADO BOVINO - apresentado em 
pecas inteiras, congelado, com aspecto 
de aspecto brilhante avermelhado 
escuro, sabor e cheiro próprios, sem 
manchas esverdeados ou amarelados, 
acondicionado em saco de polietileno 
transparente. 

Quilogramas 390 23,00 8.970,00 

81  

PRESUNTO - Magno fiambre - pré 
cozido de frango com aspecto, cor 
cheiro e sabor próprios isento de 
sujidades, parasitos e larvas 
acondicionado embalagem atóxica. 

Quilogramas 390 28,44 11.091,60 

82  

POLPA DE FRUTAS - produto não 
fermentado, não concentrado, não 
diluído, obtido de frutos polposos, 
através de processo tecnológico 
adequado, com um teor mínimo de 
sólidos totais proveniente da parte 
comestível do fruto. Sabor morango. 
Embalagem de 1 kg. 

Quilogramas 1500 13,57 20.355,00 

83  

POLPA DE FRUTAS - produto não 
fermentado, não concentrado, não 
diluído, obtido de frutos polposos, 
através de processo tecnológico 
adequado, com um teor mínimo de 
sólidos totais proveniente da parte 
comestível do fruto. Sabor graviola. 
Embalagem de 1 kg. 

Quilogramas 1000 9,98 9.980,00 

84  

POLPA DE FRUTAS - produto não 
fermentado, não concentrado, não 
diluído, obtido de frutos polposos, 
através de processo tecnológico 
adequado, com um teor mínimo de 
sólidos totais proveniente da parte 
comestível do fruto. Sabor goiaba. 
Embalagem de 1 kg. 

Quilogramas 1000 7,91 7.910,00 

85  

POLPA DE FRUTAS - produto não 
fermentado, não concentrado, não 
diluído, obtido de frutos polposos, 
através de processo tecnológico 
adequado, com um teor mínimo de 
sólidos totais proveniente da parte 
comestível do fruto. Sabor maracujá. 
Embalagem de 1 kg. 

Quilogramas 500 13,00 6.500,00 

86  

POLPA DE FRUTAS - produto não 
fermentado, não concentrado, não 
diluído, obtido de frutos polposos, 
através de processo tecnológico 
adequado, com um teor mínimo de 
sólidos totais proveniente da parte 
comestível do fruto. Sabor cajá. 
Embalagem de 1 kg. 

Quilogramas 1000 10,60 10.600,00 

87  

GOMA P/ TAPIOCA, isenta de 
sujidade, parasitas ou fungos, fresca, 
acondicionada em saco plástico sem 
avarias. 

Quilogramas 1300 13,71 17.823,00 

VALOR TOTAL R$1.953.245,17 



  
 
 

 

(UM MILHÃO NOVECENTOS E CINQUENTA E TRÊS MIL DUZENTOS E QUARENTA  
E CINCO REAIS E DEZESSETE CENTAVOS) 

 

2.4.3. Para a estimativa dos preços referenciais da contratação, foi utilizada 

metodologia com observância ao art. 23, da Lei Federal nº 14.133/2021, por 

meio de pesquisa no banco de preços, utilizando-se da média através do preço 

do fornecedor vencedor de cada processo licitatório (COTAÇÕES DE PREÇOS E 

MAPA EM ANEXO). 

 

2.4.4. O custo estado da contratação é de 1.953.245,17 (UM MILHÃO NOVECENTOS 

E CINQUENTA E TRÊS MIL DUZENTOS E QUARENTA E CINCO REAIS E DEZESSETE 

CENTAVOS) 
 

2.4.5. As despesas decorrentes desta contratação correrão por conta das 

seguintes dotações orçamentárias: 

 

Órgão: 03 – Entidade Supervisionada 
Unidade: 0303 – Secretaria Municipal de Saúde 
Classificação Funcional e Programática: 10.301.1001.2239.0000 – 
Manutenção das Atividades da Atenção Básica  

Natureza de despesa: 3.3.90.30.00 – Material de Consumo 

Órgão: 03 – Entidade Supervisionada 
Unidade: 0303 – Secretaria Municipal de Saúde 
Classificação Funcional e Programática: 10.302.1001.2124.0000 – 
Manutenção das Atividades da Média e Alta Complexidade - MAC  

Natureza de despesa: 3.3.90.30.00 – Material de Consumo 

Órgão: 03 – Entidade Supervisionada 
Unidade: 0303 – Secretaria Municipal de Saúde 
Classificação Funcional e Programática: 10.122.1002.2238.0000 – 
Manutenção das Atividades do Fundo Municipal de Saúde - FMS  

Natureza de despesa: 3.3.90.30.00 – Material de Consumo  

  

3. LEVANTAMENTO DE MERCADO 

 

3.3. Por meio da análise das opções disponíveis no mercado, têm-se duas 

opções visualizadas, a primeira se refere ao fornecimento de alimentos 

prontos, que de antemão oferece como vantagem mais praticidade e tempo de 

preparo significativamente reduzido, bem como menor espaço de 

armazenamento, maior facilidade na distribuição. Ainda, menor emprego de 

mão de obra, custo com pessoal, maior preservação com uso de conservantes 

 

3.4. Como desvantagens, há um custo mais elevado, devido ao 

processamento, embalagem e logística envolvidos. Quanto às necessidades 

nutricionais, não se pode garantir com mais absoluta certeza que os 

fornecedores cumpram as normas de saúde e segurança alimentar. Para o 

transporte é necessário garantir que o armazenamento e transporte mantenham 

a qualidade dos alimentos. O uso de conservantes pode afetar o frescor.  

 



  
 
 

 

3.5. A segunda hipótese identificada e já executada pelo Fundo Municipal de 

Saúde é a aquisição de itens para o preparo das refeições. Neste caso, a 

análise realizada demonstrou como vantagens custo menor por unidade de 

alimento (considerando o preço por kg ou unidade), maior controle sobre a 

composição nutricional das refeições, e é possível adaptá-las conforme as 

necessidades específicas de saúde (ex: dietas especiais, controle de sal, açúcar, 

etc.). A disponibilidade de servidores para o preparo representa um custo 

adicional que não se terá, bem como pode ser mais vantajoso para grandes 

quantidades e permitir uma maior flexibilidade na personalização das refeições. 

Quando comprados frescos, os ingredientes podem ser mais nutritivos e 

saborosos. Além disso, pode haver maior controle sobre a origem e qualidade 

dos alimentos. 

 

3.6. No que se refere às desvantagens exigem maior tempo e mão-de-obra no 

preparo. Exigem mais espaço para armazenamento de ingredientes e também 

podem exigir mais cuidados em relação à validade e controle de estoque. A 

logística para manuseio e distribuição também pode ser mais complexa. 

 

3.7. Por conseguinte, em uma análise geral e considerando que a segunda 

alternativa já vem sendo adota pelo ente, a observância de contratações 

similares realizadas por outros entes públicos, e, ainda, por apresentar mais 

vantagens que desvantagens, conclui-se que a contratação de empresas do 

ramo para o fornecimento dos itens destinado ao preparo das refeições foi a 

mais estrategicamente viável.  

 

 

4. JUSTIFICATIVA PARA O PARCELAMENTO OU NÃO DA SOLUÇÃO 

 

4.3. Em regra, conforme disposições estabelecidas na alínea b, inciso V, do art. 
40 da Lei n.º 14.133/21, o planejamento da compra deverá atender, entre 
outros, ao princípio do parcelamento, quando for tecnicamente viável e 
economicamente vantajoso, com vistas ao melhor aproveitamento dos recursos 
disponíveis no mercado e à ampliação da competitividade sem perda da 
economia de escala. 
 
4.4. Considerando as especificidades do presente objeto, a demanda poderá ser 
parcelada, haja vista a possibilidade de adjudicação a mais de um interessado, 
gerando um maior aproveitamento de mercado e ampliação da competitividade. 
 
 
5. CONTRATAÇÕES CORRELATAS E/INTERDEPENDENTES 

 
5.3. Não se faz necessária a realização de demais contratações correlatas e ou 
interdependentes ao objeto pretendido, nem há pretensão de realizar 
contratações futuras para que o objetivo desta contratação seja atingido, razão 
pela qual este item não será considerado no planejamento. 
 
 
6. ALINHAMENTO ENTRE A CONTRATAÇÃO E O PLANEJAMENTO 
 



  
 
 

 

6.3. A contratação, objeto do presente estudo técnico preliminar, está 
consubstanciada na necessidade perene, derivada das demandas atuais e 
ocasionais, portanto, já prevista para o exercício financeiro. 
 
 
7. DOS REQUISITOS DA CONTRATAÇÃO 
 
7.3. Os bens a serem adquiridos podem ser classificados como de natureza 
comum, consoante art. 6º, inc. XIII, da Lei Federal nº 14.133/2021, tendo em 
vista que seus padrões de desempenho e qualidade podem ser objetivamente 
definidos pelo edital, por meio de especificações usuais de mercado. 
 
7.4. Destaque-se, ainda, que o objeto a ser licitado não envolve criação, 
inovação ou conjugação de requisitos técnicos especiais, desconhecidos pelo 
mercado, havendo domínio das soluções pretendidas, sendo que são ofertadas 
por muitas empresas e comparáveis entre si com facilidade.  
 

7.5. Desse modo, a contratação exigirá da(s) empresa(s) a entrega dos itens, 
os quais serão destinados a pessoas assistidas pelo Fundo Municipal de Saúde 
e que dependem de alimentação específica a ser fornecida pelo poder público. 
 

7.6. A empresa contratada deverá observar a entrega nos horários e nos locais 
preestabelecidos, dentro do Municipio do Brejo da Madre de Deus – PE, 
pormenorizados no Termo de Referência, nos quantitativos e endereço 
apontados na Ordem de Fornecimento oriundo do setor requisitante, conforme 
estas e demais descrições abaixo estabelecidas: 

 
I – O fornecimento será executado parceladamente conforme 
necessidade do Fundo Municipal de Saúde do Brejo da Madre de Deus 
- PE e deverá ser executado dentro das especificações e quantidades 
requisitadas, tendo a empresa ganhadora o prazo máximo de 05 
(cinco) dias úteis para entrega dos produtos especificados, contados 
da data da Requisição Formal; 
 
 
II – Os produtos deverão ser entregues na Praça Vereador Abel de 
Freitas, 64, Centro, Brejo da Madre de Deus - PE, de segunda a sexta-
feira, das 08:00h às 15:00h.; 
 
III - Os produtos deverão ser entregues no Almoxarifado, localizado 
na Rua Berenice Araújo, nº 09, Centro, Brejo da Madre de Deus – PE, 
de segunda à sexta – feira, das 08:00h às 13:00h; 
 
IV - O prazo de validade de cada item, não será inferior 12 (doze) 
meses, a contar da entrega, exceto para aqueles que possuam prazo 
de validade mais curto por razões técnicas comprovadas. 
 

V- Será exigida a apresentação de amostra dos produtos perecíveis e 

não perecíveis.  

 
 
7.5 – DA HABILITAÇÃO TÉCNICA 
 



  
 
 

 

Quanto à habilitação técnica deverá ser apresentada a seguinte 
comprovação: 

a) Licença de funcionamento da Vigilância Sanitária Estadual ou 

Municipal em vigor da sede da licitante, de acordo com o ramo; 

 
 
7.7. DA SUSTENTABILIDADE 
 
Deverão ser observadas pela Contratada práticas sustentabilidade, em 
conformidade com a legislação vigente e no Guia Nacional de Contratações 
Sustentáveis, com observância às boas práticas de otimização de recursos, seja 
na possibiliade da utilização de materias, optando por aqueles de baixo impacto 
ambiental, reciclados, atóxicos e biodegradáveis. 
 

1. No que couber, praticar em relação aos funcionários: 
 

a) Orientar sobre cumprimento das Normas Internas e de Segurança e 

Medicina do Trabalho, zelando pela segurança e pela saúde dos 

funcionários, dos usuários e da circunvizinhança; 

b) Fornecer aos empregados os equipamentos de segurança que se 

fizerem necessários para execução de suas atividades; 

c) Adotar práticas de gestão que garantam os direitos trabalhistas e o 

atendimento às normas internas e de segurança e medicina do trabalho 

para seus empregados; 

d) Realizar programas internos de treinamento de seus empregados para 

redução de consumo de energia elétrica, de consumo de água e redução 

de produção de resíduos sólidos, observadas as normas ambientais 

vigentes. 

 
 
7.8. DA RESPONSABILIDADE DA CONTRATANTE  

 
a) Exigir o cumprimento de todos os compromissos assumidos pela 

Contratada, de acordo com as cláusulas contratuais, e suas normas 
editalícias e os termos de sua proposta. 

 

b) Efetuar o pagamento à Contratada, de acordo com o prazo estabelecido 
no Contrato. 
 

c)  Notificar a Contratada, por escrito, sobre imperfeições, falhas ou 
irregularidades constatadas no fornecimento, para que sejam adotadas 
as medidas corretivas necessárias. 

 

d)   Prestar as informações e esclarecimentos que venham a ser solicitadas 
pelos empregados da Contratada. 
 

e)   Promover, mediante seus representantes, o acompanhamento e a 
fiscalização do fornecimento sobre os aspectos quantitativos e 
qualitativos, anotando em registro próprio as falhas detectadas e 



  
 
 

 

comunicando à Contratada as ocorrências de quaisquer fatos que, a seu 
critério, exijam medidas corretivas por parte da Contratada.  
 

f)   Solicitar o fornecimento do material mediante requisições expedidas pelo 
setor administrativo ou o servidor designado. 
 

g)   Designar servidor como gestor para acompanhar e fiscalizar a execução 
do contrato e atestar as faturas conforme previsto no art. 117 Lei nº 
14.133/2021. 
 

 
7.9. DA RESPONSABILIDADE DA CONTRATADA 

 
a) Fornecer, na sede do Município, as quantidades dos produtos, objeto do 

Pregão Eletrônico, nas condições estipuladas no presente instrumento de 
contrato e nas condições inseridas nas Notas de Empenho iniciais e 
seguintes. 

 

b) Emitir as Notas Fiscais nos prazos para faturamento, conforme exigência 
do Edital. 

 

c) Comunicar com antecedência à Contratante a impossibilidade em 
atender as solicitações, nos casos em que houver impedimento para 
funcionamento normal de suas atividades. 

 

d) Manter durante toda a execução do Contrato, em compatibilidade com 
as obrigações por ele assumidas, todas as condições de habilitação e 
qualificação exigidas na licitação. 

 

e) Comunicar por escrito ao responsável pela Administração do Fundo 
Municipal de Saúde do Brejo da Madre de Deus – PE, qualquer 
anormalidade de caráter urgente e prestar os esclarecimentos que julgar 
necessário. 
 

f) Prestar todos os esclarecimentos que forem solicitados pelo Fundo 
Municipal de Saúde do Brejo da Madre de Deus – PE, obrigando-se a 
atender, de imediato, todas as reclamações a respeito da qualidade do 
fornecimento. 

 
  

8. POSSÍVEIS IMPACTOS AMBIENTAIS 
 

8.1.  O objeto em comento não apresenta impactos ambientais 
substanciais, contudo, a credenciada deve respeitar as práticas de 
sustentabilidade ambiental com observância às legislações ambientais e boas 
práticas previstas no Guia Nacional de Contratações Sustentáveis, com 
observância: 
 

✓ Racionalização/economia no consumo de energia (especialmente elétrica) 

e água; 

✓ Usar produtos e processos com menor impacto ambiental, evitando 

produtos alergênicos e irritantes para o consumidor e privilegiando a 

utilização de produtos naturais e de equipamentos que causem menor 

incômodo e sejam mais eficientes, entre outros;  



  
 
 

 

✓ Controle e separação de resíduos para reciclagem no ambiente de 

trabalho; e 

✓ Treinamento/capacitação periódica dos empregados sobre boas práticas 

de redução de desperdício/poluição. 

 
 

9. DA DESCRIÇÃO DA SOLUÇÃO COMO UM TODO 
 
A solução proposta consiste na contratação de empresa especializada para 

que sejam fornecidos os itens de gêneros alimentícios necessários à confecção 
das refeições servidas nas unidades de saúde do Municipio do Brejo da Madre 
de Deus – PE, para atendimento da população usuária da prestação do serviço 
público e nos setores administrativos que demandem a utilização dos itens. 

 
 Note-se, desta feita, que pela disponibilidade mercadológica de oferta, 
tendo em vista a característica do objeto de natureza comum, há possibilidade 
de ampliar a competitividade e obter propostas vantajosas em termos de preço 
e qualidade a partir da apresentação de amostras, com base em parâmetros 
objetivos dentro dos padrões normativos e nutricionais adequados. 
 
 A contratação via procedimento auxiliar do Sistema de Registro de Preços 
(SRP), permite a formação de um banco de preços de fornecedores sem 
compromisso efetivo inicial de aquisição, facilitando a forma parcelada e o uso 
racional do recurso orçamentário. 
 
10. DOS RESULTADOS PRETENDIDOS 

 
10.1. A contração o objeto visa a garantia do funcionamento das unidades de 
saúde e setores administrativos que demandam a confecção de refeições, 
sobretudo, para o atendimento da população usuária. 
 
11. DAS PROVIDÊNCIAS PRÉVIAS AO CONTRATO 
 
11.1. Não se demonstram imprescindíveis adequações prévias ao contrato 
quanto ao objeto no âmbito do Fundo Municipal de Saúde, exceto a indicação 
do gestor e fiscal do contrato, designados pela autoridade competente, pois já 
há a estrutura necessária. 
 
11.2. Nos termos do art. 117, da Lei nº 14.133/2021, a fiscalização e 

acompanhamento da execução dos serviços, com anotação em registro próprio 

de todas as ocorrências relacionadas com a execução e determinando o que for 

necessário à regularização de falhas ou defeitos observados, serão realizados 

pelas servidoras Márcia Maria de Araújo Silva CPF nº 008.770.464-17, e 

Erizangela Karine Souza Santos, CPF nº 114.023.154-57, como gestora e fiscal 

do contrato, respectivamente. 

 

 
12. DA CONCLUSÃO SOBRE A VIABILIDADE E A RAZOABILIDADE DA 
CONTRATAÇÃO 

 
 

2.2. Diante dos estudos preliminares realizados, com subsídio nas 
informações coletadas, conclui-se ser viável e razoável a contratação de 
empresa(s) especializada(s) para o fornecimento dos itens de gêneros 



  
 
 

 

alimentícios, pois é a forma adequada de abastecimento de materiais destinados 
ao preparo de refeições no Fundo Municipal de Saúde do Brejo da Madre de 
Deus – PE, vez que é imprescindível para a prestação dos serviços públicos 
essenciais. 

 
 
 
Brejo da Madre de Deus, 24 de março de 2025. 
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